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Das Geheimnis liegt in der Sauce

Saucen sind das i-Tüpfelchen auf jedem Gericht und gehören zur Kunst des Kochens einfach dazu. Meisterkoch
Paul Gayler zeigt, wie alle Saucen perfekt gelingen, wenn man bestimmte Küchentechniken beherrscht und
Profi-Tricks kennt. Seine Saucenkochschule führt uns rund um die Welt - mit klassischen und modernen
Rezepten, vielen Informationen und Tipps (u. a. wie eine verunglückte Sauce doch noch zu retten ist), Step- und
Foodfotos.

»Meisterkoch Paul Gayler zeigt, wie alle Saucen perfekt gelingen, wenn man bestimmte Küchentechniken
beherrscht und Profi-Tricks kennt.«
hotelrevue

»Das Buch verführt mit Tipps und schönen Bildern. [...] Animierend.«
al dente

»Paul Gaylers Saucenkochschule führt die Leser rund um die Welt - mit klassischen und modernen Rezepten,
vielen Informationen und Tipps.«
Bremer Anzeiger

Paul Gayler

Sie finden diesen Titel auch auf unserer Homepage www.christian-verlag.de.
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Autor und Küchenchef PAUL GAYLER hat in einigen der renommiertesten Restaurants Londons gearbeitet,
darunter dem The Dorchester und dem Inigo Jones. Er hat bereits viele Kochbücher geschrieben und wurde
dafür mit diversen Preisen ausgezeichnet, darunter auch mit dem Gourmand World Cookbook Award. In
Fernsehen und Radio ist er ebenfalls regelmäßig Gast, wenn es ums Thema Essen und Trinken geht. Heute ist
er die kulinarische Seele des Londonder Luxushotels The Lanesborough, wo er mit 40 Köchen hervorragende
Gerichte kreiert.
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