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Die weltgroRte Koch-Enzyklopadie

Umfassendes Lexikon, aktuelles Lehrbuch der Kiichenpraxis, hervorragende Rezeptsammlung und anregendes
Lesebuch der Kochkunst in einem:Die weltgrofite Koch-Enzyklopadie mit Gber 4000
Eintragen.Kompetenzgarantie durch das renommierte Autorenteam (namhafte Fachleute und Kéche von

Rang), unter der Leitung von Joel Robuchon.2500 Rezepte, darunter viele von grof3en Kiichenchefs (u. a. Paul
Bocuse, Ferran Adria, Eckart Witzigmann, Marc Haeberlin), fundiert erklart und auch von Nicht-Profis
realisierbar.Internationale Weinkunde mit Karten der Weinanbaugebiete.Das (ge-)wichtigste Referenz- und
Nachschlagewerk fiur Kéche, Foodexperten und Genieler.

»Der Larousse Gastronomique ist ein Buch der Superlative...Wer den 5kg-Walzer und sich selbst in eine
gemditliche Position gebracht hat, der wird nicht aufhéren kénnen, in dem Buch zu lesen und zu blattern...Der
Larousse Gastronomique ist ein Buch, um darin zu versinken.«

NDR Info

mDer grofte Larousse« beantwortet alle Fragen rund um Kiiche, Kochkunst und Essenskultur. Grundlage fiir
Spitzenkdche genauso wie flir Hobbykiche.«
Diner‘s Club Magazin

»Das wichtigste kulinarische Nachschlagewerk ist endlich auf Deutsch erschienen.«

Sie finden diesen Titel auch auf unserer Homepage www.christian-verlag.de.
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Maxima

»(...) ein ideales Geschenk fir alle Kochfreunde.«
Westfalische Rundschau
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