
 

 
 

 
Thunfischtatar mit Gänselebereis 
 
Saarländische Aufsteiger im neuen Gault Millau 2010: Jens Jakob und  
Martin Stopp in Saarbrücken sowie Cliff Hämmerle in Blieskastel 
  
München, 16. November 2009: Auf 16 Punkte, die einen „hohen Grad an Koch-
kunst, Kreativität und Qualität“ bedeuten, steigern sich Jens Jakob und Martin 
Stopp vom „Le Noir“ in Saarbrücken in der jetzt erscheinenden Deutschland-
ausgabe 2010 der französischen Gourmet-Bibel Gault Millau. Die „unverhoffte 
Geschmacksharmonien herstellenden Köche“ beeindrucken die Kritiker: „Thun-
fischtatar wird von Gänselebereis gekühlt, rohe Gänseleber füllt rohes Thun-
fischröllchen auf süßem Zwiebelconfit und lauwarmer Hummer badet in einer 
heißen Reduktion von Matchatee, deren Bitternoten die Süße eines Karottenpü-
rees und die Säure einer Grapefruit nahezu neutralisieren“. 
 
Auf 15 Punkte, bei denen im Verständnis des Guides jene Küchenklasse beginnt, 
in der Kochen zur Kunst wird, verbessert sich Cliff Hämmerle in seinem „Häm-
merle’s“ in Blieskastel. Die Tester notieren: „Zum Hummersalat auf Avocado und 
Bioapfelkügelchen wird uns der versprochene Bergkäse zwar vorenthalten, aber 
es trösten Hummercroustillant, Hummereis und ein kurioser ‚Hamburger’ von 
der Hummerschere. Weniger exzentrisch tritt die Jacobsmuschel in Erscheinung 
– gestützt von einem Kalbskopfraviolo in aromatischem Kalbsfond und pointil-
listisch untermalt von 4 Gemüsepürees ‚quer durch den Garten’ (Rote Bete, Sel-
lerie, Karotte, Lauch) in lustigen bunten Tupfern.“  
 
Platz 1 der kulinarischen Hitparade im Saarland halten gemeinsam Christian 
Bau vom „Schloss Berg“ in Perl-Nennig und Klaus Erfort vom Restaurant „Gäs-
teHaus Erfort“ in Saarbrücken.  Bei Bau begeistern „detailversessene Fleißar-
beit, die das gesamte sinnliche Spektrum abhandelt, und untrügliches Gespür 
für Harmonie. Er betrachtet seine ausgeklügelten Speisenfolgen als ‚voyage 
culinaire’ um die ganze Welt. In letzter Zeit überwiegen die japanischen Einflüs-
se, die beispielsweise ein Tataki vom Blue Fin-Thunfisch bescheren, stilecht 
begleitet von Ponzuschaum, Japan-Gemüse mit Abalone (einer Meerschnecke) 
und köstlich-fernöstlich aromatisiertem Sud mit Thunfischtatar und Avocadoc-
rème. Atemberaubend der Kaffee/Tamarinden-Taubenjus zur Taubenbrust samt 
Keulenfleisch-Raviolo und Orangen-Sellerie.“ Bei Erfort schmecken die Tester 
als Zutaten „seiner genialen Kochkunst ab: große Stilsicherheit, kluge Be-
schränkung aufs Wesentliche, Klarheit des Geschmacks und Transparenz der 
Aromen – und immer das Bestreben, dem Gast Gutes zu tun. Dem Steinbutt inji-
ziert der Meister eine Petersilieninfusion, die ihn die Farbe wechseln lässt, und 
setzt dann mit mild-salziger Anchovis-Beurre blanc einen spannenden Akzent. 
Das Iberico-Schwein atmet würzige ‚Senfluft’ und suhlt sich in einer Sauce von 
Senfkörnern und Roter Bete.“ 
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Eine höhere Note als die beiden saarländischen Kochkönige haben mit 19,5 
Punkten nur 3 Köche in Deutschland: Erforts und Baus ehemaliger Chef Harald 
Wohlfahrt in Baiersbronn (Schwarzwald), Helmut Thieltges im nahen Dreis bei 
Wittlich und Joachim Wissler in Bergisch Gladbach bei Köln.  
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Die Tester beschreiben und bewerten dieses Jahr insgesamt 13 Restaurants im 
Saarland. 12 Küchenchefs zeichnen sie mit einer oder mehreren Kochmützen 
aus, wofür die Künstler am Herd mindestens 13 von 20 möglichen Punkten errei-
chen müssen, was einem Michelin-Stern nahe kommt.  
 
Im Vergleich zur Vorjahrsausgabe serviert der wegen seiner strengen Urteile 
und deren zuweilen sarkastischer Begründung von den Köchen gefürchtete, von 
den Gourmets mit Spannung erwartete Gault Millau im Saarland 4 langweilig 
gewordene Restaurants ab, je 2 werden höher bzw. niedriger eingestuft. 
 
Als zusätzliche Schmankerl bewertet der im Münchner Christian Verlag erschei-
nende Reiseführer für Genießer (822 Seiten, 29,95 €) die Restaurants des TUI-
Kreuzfahrers „Mein Schiff“ und zählt auf, was deutsche Köche derzeit in ihrem 
modischen Wahn vom Apfelpüree über Kartoffelsalat bis zu Walnüssen alles 
räuchern. Ferner beschreibt und klassifiziert der Guide 365 Hotels. 

 
  
Die 12 besten Restaurants des Gault Millau im Saarland 
 

19 Punkte: 
1.   GästeHaus Erfort in Saarbrücken, 
      Schloss Berg in Perl-Nennig, 
 

16 Punkte 
3.   Le Noir* in Saarbrücken, 
      Kunz in St. Wendel,    
 

15 Punkte 
5.   Hämmerle’s* in Blieskastel ,      
      Kuntze’s Handelshof und Schlossgarten in Saarbrücken, 
      Villa Fayence in Wallerfangen, 
 

14 Punkte 
9.   Hashimoto in Saarbrücken, 
 

13 Punkte 
10. Rützelerie Geiß in Kirkel 
      Landgasthof Paulus in Nonnweiler, 
      Alte Brauerei in St. Ingbert. 
 
*Aufsteiger   
 
 

Sperrfrist: 16. November 2009, 19 Uhr! 
Text und Cover können heruntergeladen werden unter 

www.gaultmillau.de oder www.christian-verlag.de 
 
 

Kontakt und weitere Informationen: 
Kerstin März 

Presse- & Öffentlichkeitsarbeit 
Telefon: +49 (0) 89.13 06 99-542 
kerstin.maerz@verlagshaus.de 



<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /All
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJDFFile false
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile ()
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /Description <<
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000500044004600206587686353ef901a8fc7684c976262535370673a548c002000700072006f006f00660065007200208fdb884c9ad88d2891cf62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef653ef5728684c9762537088686a5f548c002000700072006f006f00660065007200204e0a73725f979ad854c18cea7684521753706548679c300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /FRA <>
    /ITA <>
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020b370c2a4d06cd0d10020d504b9b0d1300020bc0f0020ad50c815ae30c5d0c11c0020ace0d488c9c8b85c0020c778c1c4d560002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken voor kwaliteitsafdrukken op desktopprinters en proofers. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /PTB <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents for quality printing on desktop printers and proofers.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /NoConversion
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /NA
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure true
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles true
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /NA
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /LeaveUntagged
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice


